Bodegas Valdelacierva
‘.’alde Valdelacierva Garnacha
lacierva D.0.Ca. Rioja

Rioja Tipo: Tinto Vifiedo: Tudelilla
Variedad: Garnacha Tipo de Suelo: arcilloso con
Grado: 16% cascajo en superficie
Cosecha: 2018 Altitud: 545 metros
Botella: Borgona Edad del Viiedo: Mas de 75 anos
Formato: /5 cl Rendimiento (kg/ha): 4.500

Tipo de Vendimia: Manual en cajones
Enéloga: Emma Villajos

Somos Vifedo Singular.

Valdelacierva es mas que una bodega. Desde hace ya varios afios el ADN de sus
vinos tienen el valor, la autenticidad vy el rasgo personal de cada una de las vifias
de las que proceden sus vinos. Briones, Bafos de Eboro, San Vicente de la
Sonsierra, Tudelilla son las zonas més importantes donde estan sus vifiedos (es
una de las bodegas de Rioja con méas Vinedo Singular inscrito). La pasion por el
respeto a la elaboracién cuidada vy al terrufio hacen que Valdelacierva trabaje por
la excelencia como actitud y no como resultado

Elaboracion:

Tras el despalillado y el encubado, la elaboracién del vino se realiza en tinos de
700 litros abiertos. El vino realiza una fermentacion controlada a 22°C, con
bazuqueo manual tres veces al dia. Maceracién post fermentativa durante 5 dias,
mimando vy cuidando la expresion frutal de la uva bazuqueos manuales. Asi nace
Valdelacierva Garnacha. El vino terminado pasa a bocoyes de roble
francés, de 500 litros de capacidad, donde realiza la malolactica y una moderada
crianza de 15 meses.

Notas de cata:
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