valde  Valdelamillo Joven
lacierva D.0.Ca.Rioja

Tipo: Joven Enéloga: Emma Villajos

Variedad: Tempranillo Vifedo: Seleccion de parcelas en Rioja
Grado: 14% Alta.

Cosecha: 2016 Tipo de Suelo: Franco arcilloso.
Botella: Bordelesa Altitud: 433 - 512 metros
Formato: /5 c| Edad del Viiiedo: 25 - 30 anos

Tipo de Vendimia: Manual Rendimiento (kg/ha): 5.500

Fundadas en 1988, pertenecen al Grupo HispanoBodegas. Un grupo de bo-
degas presente en tres de las Denominaciones de Origen més relevantes de
Espana: Rioja, Ribera del Duero y Rueda. Valdelacierva estd situada en pleno
corazon de la Rioja Alta (Navarrete) y cuenta con mas de 125 Hras. de vinedo
que se reparte en pequefas parcelas con cepas de 25-130 afos de antiglie-
dad. La bodega de carécter joven y dindmico, se inclina por la elaboraciéon de
vinos con el sello del terrufo y el tempranillo como protagonista. Los vinos de
la bodega proceden de vifiedos seleccionados de las localidades de San Vicen-
te de la Sonsierra, Briones, Bafios de Ebro y Yécora.

Elaboracién:

Seleccion de la uva por parcelas y grado de madurez en vendimia manual.
Maceracion prefermentativa de 3 dias a 12° C para facilitar la extraccion de
aromas. Fermentacién a temperatura controlada de 22-24° C.

Nota de Cata:
Visual Olfativa Gustativa ~ Temperatura Maridaje
Granate con MU\%”WGHBOYA Amplio, aterciopela- 12°C-14°C Embutidos,
. aromas frutos rojos,  do, con estructura y bl
nos viol . . , carnes blancasy
tonos violaceos frescos Y maduros. postgusto intenso. rojas. Pescados a la
VALDELAMILLO Retronasal especiado plancha.
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